Mittagessen vom 6. bis 12. Mai 2024

Montag,
6. Mai

Dienstag,
7. Mai

Mittwoch,
8. Mai

Donnerstag,
9. Mai

Freitag,
10. Mai

Samstag,
11. Mai

Sonntag,
12. Mai

Muttertag

Ment |

Salatbuffet

Bouillon mit Rollgerste und Gemusewtirfeli
Pouletfleischvogel

Kartoffelstock

Geschmorter Fenchel

Cremeschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Minestrone

Schweinshalsbraten "Pomodoro"
Merlot-Risotto

Knackerbsen

Zitronenroulade oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Porto

Kalbs-Adrio an geréduchter Paprikasauce
Muscheli Teigwaren

Ratatouille

Ovomousse mit Aprikosen oder Frucht

Uberraschungsvorspeise
Kirbis-Kokos Suppe
Panierte Schweinsschnitzel
Pommes Frites

Erbsli und Riebli
Kirschtorte oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Dubarry

Lachstranche aus Lostallo mit Mandel-
Pistazienkruste auf Gurkengemiise

an Champagnersauce

Safranreis

Schwedentortli oder Frucht

Salatbuffet

Gebunde Ochsenschwanzsuppe
Alplermagronen mit Zwiebelschweitze
Apfelmus

Meringue mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Hausgemachte Kraftbriihe mit Mohnfladli
Schweinsfilet im Speckmantel an
Calvadossauce

Kartoffelgratin

Frihlingsgemise

Weisses Schokoladenmousse mit Vanille-
Rhabarber oder Frucht

Menu Il

Salatbuffet

Brokkolicremesuppe

Tomaten-Gnocchi mit Pesto, 1
Dorrtomaten, marriniertem Vegi
Burrata und Basilikumespuma
Crémeschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Royale

Trutengeschnetzeltes an Whiskysauce
Kartoffelgaletten

Gemusestrudel

Zitronenroulade oder Frucht

Salatbuffet

Maiscrémesuppe

Parmesan-Nuss Braten mit Vegi
Apfel-Ingwer Chutney
Susskartoffelstampf und

glasiertem Senfkohl

Ovomousse mit Aprikosen oder Frucht

Uberraschungsvorspeise

Bouillon mit Fidel

Vegetarische Capuns mit Vegj
Bergkése, Brotcrodtons und
Gemuisestroh

Kirschtorte oder Frucht

Salatbuffet

Gemisecremesuppe

Mixed-Grill Spiessli an Mexicaine Sauce
Linsen-Griessschnitte

Krautstiel Italienische-Art
Schwedentortli oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Gemiuse Julienne
Rindsdunstragout

Couscous

Gratinierter Lauch

Meringue mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Friahlingszwiebelsuppe mit erfrischendem
Spargeltatar

Gebratene Entenbrust von der Appenzeller
Freiland Ente auf weissen Portweinspargeln
mit Mangosalsa

Polenta Sticks mit Rosmarin

Weisses Schokoladenmousse mit Vanille-
Rhabarber oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Gefligel.
Fur Informationen zu Allergenen in den ginzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 6. bis 12. Mai 2024

Men

Montag, Crémesuppe

6. Mai "Tessiner-Teller"
Mortadella, Coppa, Bresaola, Tessiner-Kase
Tessinerli

Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Crémesuppe
7. Mai Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Crémesuppe
8. Mai Fleischkase mit Senf
Kartoffelsalat

Milchkaffee oder Tee

Donnerstag,

9. Mai Barner Maritsuppe
Spezialbrot
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Cremesuppe

10. Mai Erdbeer-Rhabarber Schnittli mit Rahm
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Crémesuppe

11. Mai "Gschwellti" mit Kése
Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Cremesuppe

12. Mai Apfelchiiechli mit Vanillesauce

Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

Bouillon

Café complet
Birchermuesli
Kaseteller
Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Gefligel.
EUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



