Mittagessen vom 12. bis 18. Januar 2026

Montag,
12. Januar

Dienstag,
13. Januar

Mittwoch,
14. Januar

Donnerstag,
15. Januar

Freitag,
16. Januar

Samstag,
17. Januar

Sonntag,
18. Januar

Menii |

Salatbuffet

Bouillon mit Krautern
"Ghackets mit Hornli"
Apfelmus

Creme br(lée oder Frucht

Salatbuffet

Sisskartoffelsuppe mit Zitronengras
"Butter-Chicken”

Pouletragout Indische-Art

Basmatireis

Peperonigemiise

Crépes mit flambierter Banane oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Gemiisewiirfeli
Schweins-Cordon Bleu mit Zitronenschnitz
und Paprikamayonnaise

Pommes frites

Vichy-Riiebli

Joghurtmousse mit Himbeeren oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pariser-Art
Rindszunge an Kapernsauce
Kartoffelstock

Dorrbohnen
Rhabarberparfait oder Frucht

Salatbuffet

Basler Mehlsuppe

Neptuns Fischpastetli
Buntes Marktgemiise
Schwedentortli oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Cognac

Rindspfeffer

Spatzli

Rotkraut mit Marroni
Schokoladen-Fruchtschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Proseccoschaumsuppe

Halsbraten vom Krauterschwein an
Morchelsauce

Bratkartoffeln

Wurzelgemiise

Marronimousse mit Gliihweingel oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet

Selleriesuppe mit Marroni

Mit Frischkase gefillte Champignons

auf Linsen-Gemiise Eintopf Veﬂ
Creme brilée oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Griess

"Papet Vaudois”

Waadtlander Saucisson mit Senf auf
Kartoffel-Lauch-Gemiise

Crépes mit flambierter Banane oder Frucht

Salatbuffet

Gemiisecremesuppe Veg
Limonen Ravioli an Peterli-

Rahmsauce mit Pilzen und Erbsen

Belper Knolle

Joghurtmousse mit Himbeeren oder Frucht

Salatbuffet
Minestrone V"-‘ei

"Arancini”
(Gebackene Risottokugeln)

mit Caponata und Basilikumpesto
Rhabarberparfait oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Madrider-Art
Kalbs-Cipollata an Honig-Senf-Sauce
Speckrosti

Gratinierter Blumenkohl
Schwedentortli oder Frucht

Salatbuffet

Indische Linsensuppe

Lammgigot vom Alpsteinlamm

an Rosmarinjus

Kroketten

Rosenkohl

Schokoladen-Fruchtschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pachterinnen-Art

Grillierte Entenbrust (Fr) an Orangensauce
Maisgaletten

Safran-Fenchelgemiise

Marronimousse mit Gliihweingel oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 12. bis 18. Januar 2026

Menii
Montag, Cremesuppe
12. Januar Wurstweggen
Kopfsalat
Milchkaffee oder Tee
Dienstag, Cremesuppe
13. Januar Haferbrei mit Zwetschgenkompott
Milchkaffee oder Tee
Mittwoch, Cremesuppe
14. Januar Flammkuchen Toast
Eisbergsalat
Milchkaffee oder Tee
Donnerstag, Cremesuppe
15. Januar "Schnitz und Drunder”
Milchkaffee oder Tee
Freitag, Cremesuppe
16. Januar Kasewahe mit Lauch
Salat
Milchkaffee oder Tee
Samstag, Cremesuppe
17. Januar Topfenknodel mit Aprikosenkompott
Milchkaffee oder Tee
Sonntag, Crémesuppe
18. Januar Kartoffel-Birnen-Gratin

Nisslisalat
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

ng“éi“;?nplet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
Birchermiiesli Garnierte Pasteten und Terrinen
Kaseteller

Aufschnittteller mit Cumberlandsauce

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



