Mittagessen vom 17. bis 23. August 2026

Montag,
17. August

Dienstag,
18. August

Mittwoch,
19. August

Donnerstag,
20. August

"Sommer-Special"
Grillplausch

Freitag,
21. August

Samstag,
22. August

Sonntag,
23. August

Menii |

Salatbuffet

Bouillon mit Porto

Pouletgeschnetzeltes an roter Currysauce
mit Gemiuse und Koriander

Jasminreis

Vanillecreme mit Beeren oder Frucht

Salatbuffet

Topinambursuppe mit Lauch

"Ghackets mit Hornli"

Apfelmus

Warme Zwetschgen mit Joghurtglacé oder
Frucht

Salatbuffet

Morgenrotbouillon

Gemiisebratschnitzel an Burgherren-Sauce
Duchessekartoffeln

Gratinierte Krautstiele

Berner Meringue mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Radieschensuppe mit Gartenkresse
Grillteller mit gemischten Salaten vom Buffet,
hausgemachter Krauterbutter,
Barbecuesauce, Senf usw.

Limettencréme auf Pfirsichsalat oder Frucht

Salatbuffet

Biersuppe mit Parmesanstreifen
Fischstabli (NOR) mit Tartarsauce
Kurkumakartoffeln

Rahmspinat

Coupe "Heissi Liebi" oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Dubarry

Rindsgeschnetzeltes an Paprikasauce
Spatzli

Knackerbsen

Nektarinenstrudel mit Rum-Zabaione oder
Frucht

Salatbuffet

Gelbe Tomatensuppe mit Pfirsichwiirfeli
Spanferkel-Halsbraten an Rosmarinjus
Kartoffelgratin

Bohnenbiindeli

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Mendi Il

Salatbuffet

Riebli-Ingwer-Suppe mit Kurkuma
Vegetarische Capuns an Rahmsauce
mit Bergkase, BrotcrolGtons und Gemiisestroh
Vanillecreme mit Beeren oder Frucht

Vegi

Salatbuffet

Bouillon mit Gemiisewdirfeli

Glasierte Kalbsbrustschnitte
Mais-Couscous

Kohlrabi

Warme Zwetschgen mit Joghurtglacé oder
Frucht

Salatbuffet Vegi
Gemiisecremesuppe

Vegetarische Momos an pikanter Sauce
Glasnudelsalat mit Pak Choi

Berner Meringue mit Rahm oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Xavier

Grillteller mit Halloumikase
Gemischte Salate vom Buffet
Limettencreme auf Pfirsichsalat oder Frucht

Vegi

Salatbuffet

Bouillon mit Gemiisejulienne
Falscher Hase an Senfsauce
Tomatenrisotto

Coco-Bohnen

Coupe "Heissi Liebi" oder Frucht

Salatbuffet

Orientalische Peperonisuppe
Mixed-Grill-Spiessli an Mexicain-Sauce
Linsentatschli

Broccoli mit Mandeln

Nektarinenstrudel mit Rum-Zabaione oder
Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Wasabi-Kase-Croltons
Im Rotwein geschmorte Kalbshaxe
Bramata-Polenta
Sommer-Ratatouille

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 17. bis 23. August 2026

Menii

Montag, Crémesuppe

17. August Pfannkuchen mit Spinat, Kase und Schinken
Salat

Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Crémesuppe
18. August Quarkstrudel mit Aprikosenkompott
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Crémesuppe
19. August Garnierter Sommerteller mit Terrine, Pastete, Selleriesalat, Melonen
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Crémesuppe
20. August Pouletsalat Florida mit Avocadofacher
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Crémesuppe
21. August Rhabarberkuchen mit Vanillerahm
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Crémesuppe
22. August Pizzatoast
Kopfsalat

Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Crémesuppe
23. August Haferbrei mit Kirschen
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

E°f,i“c‘;?nplet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
are . . .

Birchermiiesli Garnierter Siedfleischsalat
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



