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Menü I Menü II 

Montag, 
17. August  
 
  

Salatbuffet  
Bouillon mit Porto  
Pouletgeschnetzeltes an roter Currysauce  
mit Gemüse und Koriander  
Jasminreis  
Vanillecrème mit Beeren oder Frucht  

S alatbuffet  
Rüebli -Ingwer -Suppe mit Kurkuma  
Vegetarische Capuns an Rahmsauce  
mit Bergkäse, Brotcro ûtons und Gemüsestroh  
Vanillecrème mit Beeren oder Frucht  

   

Dienstag,  
18. August  
 

 

Salatbuffet   
Topinambursuppe mit Lauch  
"Ghackets mit  Hörnl i" 
Apfelmus  
Warme Zwetschgen mit Joghur tglac é oder 
Frucht  

Salatbuffet   
Bouillon mit Gemüsewürfeli  
Glasierte Kalbsbrustschnitte  
Mais-Cous cous  
Kohlrabi  
Warme Zwetschgen mit Joghur tglac é oder 
Frucht  

   

Mittwoch, 
19. August  
 
 

Salatbuffet    
Morgenrotbouillon  
Gemüsebrätschnitzel an Burgherren -Sauce  
Duchessekartoffeln  
Gratinierte Krautstiel e  
Berner Meringue mit Rahm oder Frucht  

S alatbuffet  
Gemüsecrèmesuppe  
Vegetarische Momos an pikanter Sauce  
Glasnudelsalat mit Pak  Choi 
Berner Meringue mit Rahm oder Frucht  

   

Donnerstag , 
20. August  
 
"Sommer -Special"  
Grillplausch  

Salatbuffet  
Radi eschensuppe mit Gartenkresse   
Grillteller mit gemischten Salaten vom Buffet , 
hausgemachte r Kräuterbutter, 
Barbecuesauce, Senf usw.  
Limettencrème auf Pfirsichsalat oder Frucht  

Salatbuffet  
Bouillon Xavier  
Grillteller mit Halloumikäse  
Gemischte Salate vom Buffet  
Limettencrème auf Pfirsichsalat oder Frucht  

   

Freitag , 
21. August  
 
 

Salatbuffet  
Biersuppe mit Parmesanstreifen  
Fischstäbli (NOR) mit Ta rtarsauce  
Kurkumakartoffeln  
Rahmspinat  
Coupe "Heissi  Liebi " oder Frucht   

Salatbuffet  
Bouillon mit Gemüsejulienne  
Falscher Hase an Senfsauce  
Tomatenrisotto  
Coco-Bohnen  
Coupe "Heissi  Liebi " oder Frucht  

   

Samstag , 
22. August  
 

 

Salatbuffet    
Bouillon Dubarry  
Rindsgeschnetzeltes an Paprikasauce  
Spätzli  
Knackerbsen  
Nektarinenstrudel mit Rum -Zabaione oder 
Frucht  

Salatbuffet   
Orientalische  Peperonisuppe  
Mixed-Grill -Spiessli an Mexicain -Sauce  
Linsentätschli  
Broccoli mit Mandeln  
Nektarinenstrudel mit Rum -Zabaione oder 
Frucht  

   

Sonntag , 
23. August  
 
  

 

Salatbuffet  
Gelbe Tomatensuppe mit Pfirsichwürfeli  
Spanferkel -Halsbraten an Rosmarinjus  
Kartoffelgratin  
Bohnenbündeli  
Dessertteller Lindenhof oder Frucht   

Salatbuffet  
Bouillon mit Wasabi -Käse -Croûtons  
Im Rotwein g eschmorte Kalbshaxe  
Bramata -Polenta  
Sommer -Ratatouille  
Dessertteller Lindenhof oder Frucht  

 
 
 
Sofern nichts anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch , Geflügel , Brot und Backwaren.  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.  
Änderungen vorbehalten.  
 
 



 Abendessen  vom 17. bis 23. August 2026  
   

 
 Menü  

  
Montag, 
17. August  
 

Crèmesuppe  
Pfannkuchen mit Spinat, Käse und Schinken  
Salat  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Dienstag , 
18. August  
 

Crèmesuppe  
Quarkstrudel mit Aprikosenkompott   
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Mittwoch, 
19. August  
 

Crèmesuppe  
Garnierter Sommerteller mit Terrine, Pastete, Selleriesalat, Melonen  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Donnerstag , 
20. August  
 

Crèmesuppe  
Pouletsalat Florida mit Avocadofächer  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Freitag , 
21. August  
 

Crèmesuppe  
Rhabarberkuchen mit Vanillerahm  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Samstag , 
22. August  
 

Crèmesuppe  
Pizzatoast   
Kopfsalat  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Sonntag , 
23. August    
 

Crèmesuppe  
Haferbrei mit Kirschen  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Gerne servieren wir Ihnen jeden Abend zur Auswahl:  
 
Bouillon  
Café complet  
Birchermüesli  
Käseteller  
Aufschnittteller  
 

Als weitere Alternative unser Wochenhit:  
Garnierter Siedfleischsalat  

 
 
Sofern nichts anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch . Geflügel , Brot und Backwaren.  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.  
Änderungen vorbehalten.  


