Mittagessen vom 20. bis 26. April 2026

Montag,
20. April

Dienstag,
21. April

Mittwoch,
22. April

Donnerstag,
23. April

Freitag,
24, April

Samstag,
25. April

Sonntag,
26. April

Menii |

Salatbuffet

Bouillon mit Gemiisestreifen
Rindsdiinstragout
Mohnspatzli

Knackerbsen

Caramelkopfli oder Frucht

Salatbuffet

Linsensuppe mit Balsamico und Schnittlauch
Aargauer Riieblihackbraten

Gitterkartoffeln

Bohnen

Hausgemachte Glacé-Variation oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Porto
Poulet-Oberschenkelsteak an Rotweinjus
Gerstotto

Kohlrabi

Orangenroulade oder Frucht

Salatbuffet

Randensuppe mit Meerrettichrahm
Lasagne Verdi

Broccoli

Vanillecréme mit Heidelbeeren oder Frucht

Salatubuffet

Apfel-Ingwer-Suppe

Schlemmerfilet (DE) Pomodoro an
Absinth-Sauce

Kurkumakartoffeln

Blattspinat

Zitronengras Panna Cotta mit Mangocoulis
oder Frucht

Salatbuffet

Morgenrotbouillon

Schweinsvoressen an Apfelsauce
Spiralenteigwaren

Ratatouille

Erdbeer-Rhabarber-Tiramisu oder Frucht

Salatbuffet

Proseccoschaumsuppe

Paniertes Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren
Pommes Frites

Marktgemiise

Schoggicréme oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet Vegi
Gurkencremesuppe

Vegetarische Momos an pikanter Sauce
Lauwarmer Glasnudelsalat
Caramelkopfli oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Backerbsen Vegi
Chashornli mit Rostzwiebeln

Apfelmus

Hausgemachte Glacé-Variation oder Frucht

Salatbuffet

Susskartoffelsuppe mit Mangowiirfeli
Weisse und griine Spargeln

an Sauce Hollandaise ""‘-‘g{
Wildreis

Orangenroulade oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pachterinnen-Art

Sautierte Lammhuft an Pommery-Senf-Sauce
Kartoffelgaletten

Geflllte Aubergine

Vanillecreme mit Heidelbeeren oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Dubarry

Rassige Krauterbratwurst an Thymianjus
Nusspolenta

Rosenkohl

Zitronengras Panna Cotta mit Mangocoulis
oder Frucht

Salatbuffet

Gemiisecremesuppe

Bratschnitzel an Barlauchsauce
Ofenkartoffeln

Lattichgemiise
Erdbeer-Rhabarber-Tiramisu oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pariser-Art
Rindshohriickenbraten an Whiskysauce
Steinpilzrisotto

Geschmorter Fenchel

Schoggicreme oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 20. bis 26. April 2026

Menii

Montag, Cremesuppe

20. April Garnierter Siedfleischsalat
Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Cremesuppe

21. April Kaiserschmarrn mit Aprikosenkompott
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Cremesuppe

22. April Wurstweggen
Blattsalat
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Cremesuppe

23. April Rhabarberkuchen mit Rahm
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Cremesuppe

24, April Crépes mit Gemiise-Schinkenfiillung
Kopfsalat
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Cremesuppe

25. April Dampfnudeln mit Vanillesauce
Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Cremesuppe

26. April Uberbackene Griessgaletten an Specksauce

Blattsalat
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

Eg;’é”l;%plet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
Birchermiiesli MIlChI"EISkOpflI mit Kirschen
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



