Mittagessen vom 31. August bis 6. September 2026

Montag
31. August

Dienstag,
1. September

Mittwoch
2. September

Donnerstag
3. September

Freitag
4. September

Samstag
5. September

Sonntag
6. September

Menii |

Salatbuffet

Bouillon mit Gemiisestreifen
Rindshacktatschli an griiner Pfeffersauce
Hornli

Erbsli und Riebli

Zwetschgenkompott mit Mandelcrumble
oder Frucht

Salatbuffet

Kohlrabicremesuppe mit Estragon
Kasseler-Braten an Honig-Senf-Sauce
Kartoffelgratin

Kefen

Panna Cotta mit Mangosauce oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fideli
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
Rosti

Schwarzwurzeln mit Krautern
Himbeerroulade oder Frucht

Salatbuffet

Maiscremesuppe

Spaghetti Carbonara

Broccoli

Parfait Grand Marnier mit
Orangen-Litschi-Salat oder Frucht

Salatbuffet

Orientalische Peperonisuppe
Neptuns Fischpastetli
Buntes Marktgemiise
Schoggicreme oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Backerbsen
Kalbsragout Marengo

Polenta

Tomate Provencale

Savarin mit Beeren oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fladli

Rindsstroganoff

Spatzli

Romanesco

Vanille-Erdbeer-Glacé mit Rahm oder Frucht

Mendi Il

Salatbuffet

Kirbis-Apfel-Suppe

Chili sin Carne Veg;
Pilaw-Reis

Zwetschgenkompott mit Mandelcrumble
oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Eierstich

Kaninchenschenkel im Rotwein geschmort
mit glasierten Trauben

Bulgur-Pilaw

Rosenkohl

Panna Cotta mit Mangosauce oder Frucht

Salatbuffet

Champignonsuppe mit Petersilienrahm
Kaseauflauf an Tomatensauce
Gemiisegarnitur Vegi
Himbeerroulade oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Griessklosschen Vegi
Pilzrisotto mit Heidelbeeren und Rucola,
Baumnussgranola und Parmesan-Espuma
Parfait Grand Marnier mit
Orangen-Litschi-Salat oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Rollgerste

Gebratener Fleischkase mit Spiegelei
Rosmarinkartoffeln

Rahmspinat

Schoggicréme oder Frucht

Salatbuffet
Broccolicrémesuppe
Klosterschnitzel an Mostjus
Kartoffel-Ofen-Gemiise mit
frischen Gartenkrautern
Savarin mit Beeren oder Frucht

Salatbuffet

Rieblicremesuppe mit Orangen
Lammnierstick (NZ) mit Pistazienkruste auf
Gemiisebeet an Bordeauxjus

Griessmonde

Glasierter Randen

Vanille-Erdbeer-Glacé mit Rahm oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 31. August bis 6. September 2026

Montag
31. August

Dienstag
1. September

Mittwoch
2. September

Donnerstag
3. September

Freitag
4. September

Samstag
5. September

Sonntag
6. September

Menii

Cremesuppe

Rosti-Pastetli mit Gemisefiillung
Salat

Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe
Aprikosenkuchen mit Quark und Amaretti
Milchkaffee oder Tee

Kartoffel-Lauch-Suppe mit Wienerli und Brot
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe

Toast Williams
Eisbergsalat
Milchkaffee oder Tee

Créemesuppe
Garnierter Melonensalat
Milchkaffee oder Tee

Créemesuppe
Gschwellti mit Kase
Milchkaffee oder Tee

Créemesuppe
Ramequin

Blattsalat
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

Bouillon Als weitere Alternative unser Wochenbhit:
Café complet

Birchermues|i Griesskopfli mit Kirschen
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



