
 Mittagessen vom 31. August  bis 6. September  202 6 
 
 

 
 

 

Menü I Menü II 

Montag 
31. August  
 
  

Salatbuffet  
Bouillon mit Gemüsestreifen  
Rindshacktätschli an grüner Pfeffersauce  
Hörnli  
Erbsli und Rüebli  
Zwetschgenkompott mit Mandelcrumble  
oder Frucht  

Salatbuffet  
Kürbis -Apfel -Suppe  
Chili sin Carne  
Pilaw -Reis   
Zwetschgenkompott mit Mandelcrumble  
oder Frucht  

   

Dienstag,  
1. September  
 

 

Salatbuffet  
Kohlrabicrèm esuppe mit Estragon  
Kasseler -Braten an Honig -Senf -Sauce  
Kartoffelgratin  
Kefen  
Panna  Cotta mit Mangosauce oder Frucht  

Salatbuffet  
Bouillon mit Eierstich  
Kaninchenschenkel im Rotwein geschmort  
mit glasierten Trauben  
Bulgur -Pilaw  
Rosenkohl  
Panna  Cotta mit Mangosauce oder Frucht  

   

Mittwoch 
2. September  
 
 

Salatbuffet  
Bouillon mit Fideli  
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce  
Rösti  
Schwarzwurzeln mit Kräutern  
Himbeerroulade oder Frucht  

Salatbuffet   
Champignonsuppe mit Petersilienrahm  
Käseauflauf an Tomatensauce  
Gemüsegarnitur  
Himbeerroulade oder Frucht  

   

Donnerstag  
3. September  
 

 

Salatbuffet  
Maiscrèmesuppe  
Spaghetti Carbonara  
Broccoli  
Parfait Grand Marnier mit  
Orangen -Litschi -Salat oder Frucht  

Salatbuffet  
Bouillon Gries sklösschen  
Pilzrisotto mit Heidelbeeren und Rucola , 
Baumnussgranola und Parmesan -Espuma  
Parfait Grand Marnier mit  
Orangen -Litschi -Salat oder Frucht  

   

Freitag  
4. September   
 
 

Salatbuffet  
Orientalische Peperonisuppe  
Neptuns Fischpastetli   
Buntes Marktgemüse  
Schoggicrème oder Frucht   

Salat buffet 
Bouillon mit Rollgerste  
Gebratener Fleischkäse mit Spiegelei  
Rosmarinkartoffeln  
Rahmspinat  
Schoggicrème oder Frucht  

   

Samstag  
5. September  
 
 

Salatbuffet  
Bouillon mit Backerbsen  
Kalbsragout Marengo  
Polenta          
Tomate Proven çale 
Savarin mit Beeren oder Frucht  

Salatbuffet  
Broccolicrèmesuppe  
Klosterschnitzel an Mostjus  
Kartoffel -Ofen-Gemüse mit  
frischen Gartenkräutern  
Savarin mit Beeren oder Frucht  

   

Sonntag  
6. September  
 
  

 

Salatbuffet   
Bouillon mit Flädli  
Rinds stroganoff  
Spätzli  
Romanesco  
Vanille -Erdbeer -Glac é mit Rahm oder Frucht   

Salatbuffet  
Rüeblicrèmesuppe mit Orangen  
Lammnierstück (NZ) mit Pistazienkrust e auf 
Gemüsebeet an Bordeau xjus  
Griessmonde  
Glasierte r Randen  
Vanille -Erdbeer -Glac é mit Rahm oder Frucht  

 
 
Sofern nichts anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch , Geflügel , Brot und Backwaren.  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.  
Änderungen vorbehalten.  
 

 



 Abendessen  vom 31. August bis 6. September 2026  
   

 
 Menü  

  

Montag 
31. August  
 

Crèmesuppe  
Rösti -Pastetli mit Gemüsefüllung  
Salat  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Dienstag  
1. September  
 

Crèmesuppe  
Aprikosenkuchen mit Quark und Am aretti  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Mittwoch 
2. September  
 

Kartoffel -Lauch -Suppe mit Wienerli und Brot  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Donnerstag  
3. September  
 

Crèmesuppe  
Toast Williams     
Eisbergsalat  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Freitag  
4. September  
 

Crèmesuppe  
Garnierter Melonensalat  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Samstag  
5. September  
 

Crèmesuppe  
Gschwellti mit Käse  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Sonntag  
6. September  
 

Crèmesuppe  
Ram equin  
Blattsalat  
Milchkaffee oder Tee  
 

  

Gerne servieren wir Ihnen jeden Abend zur Auswahl:  
 
Bouillon  
Café complet  
Birchermüesli  
Käseteller  
Aufschnittteller  
 

Als weitere Alternative unser Wochenhit:  

Griessköpfli mit Kirschen  

 
 
Sofern nichts anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch . Geflügel , Brot und Backwaren.  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.  
Änderungen vorbehalten.  


