Mittagessen vom 7. bis 13. September 2026

Montag,
7. September

Dienstag,
8. September

Mittwoch,
9. September

Donnerstag,
10. September

Freitag,
11. September

Samstag,
12. September

Sonntag,
13. September

Menii |

Salatbuffet

Bouillon Prinzessinnen-Art
Piccata alla Milanese
Spaghetti Napoli

Broccoli

Coupe Danemark oder Frucht

Salatbuffet

Sellerie-Silissmost-Suppe
Kalbshackbraten an Dorraprikosenjus
Kartoffelstock

Bohnen

Berliner oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Madrider-Art

Rindsragout an Balsamicosauce
Schupfnudeln

Geschmorter Fenchel

Birnenjalousie mit Vanillesauce oder Frucht

Salatbuffet

Gemiisecremesuppe

Carbonade de boeuf

Polenta

Vichy-Riebli

Weisses Caotinamousse mit Aprikosen
oder Frucht

Salatbuffet

Gelbe Randensuppe

Spanische Paella mit Poulet, Muscheln,
Crevetten, Fisch und Gemiise
Beschwipster Melonensalat mit Glacé oder
Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Eierfaden
Trutengeschnetzeltes an Erdnusssauce
Griessgaletten mit Zitronenthymian
Blumenkohl Polnische-Art
Caramelkopfli oder Frucht

Salatbuffet

Blumenkohlsuppe mit Safrancrodtons
Schweinsfilet an Morchelsauce

Nideli

Broccoli mit Brosmeli

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Mendi Il

Salatbuffet

Pfalzerriieblisuppe Vegi
Gebackener Camembert mit Pfirsich
Ofenkartoffeln

Grillierte Zucchetti

Coupe Danemark oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Chantilly

Poulet-Curry mit Gemiise nach Sri-Lanka-Art
Basmatireis

Berliner oder Frucht

Salatbuffet

Solothurner Weissweinsuppe

Wiirziges Gemiise-Tofu-Spiessli Vegi
mit Joghurtsauce

Couscous nach Marokkanischer-Art
Birnenjalousie mit Vanillesauce oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Sherry

Spatzlipfanne mit Pilzen, Vegi
Gemiise und Bergkase

Weisses Caotinamousse mit Aprikosen
oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Andalusische-Art

Waadtlander Saucisson und gerauchter
Speck mit Senf

Kartoffel-Lauchgemiise

Beschwipster Melonensalat mit Glacé oder
Frucht

Salatbuffet

Griinerbsensuppe mit Vanilleschaum
Rindsjagersteak mit Krauterbutter
Kroketten

Ofen-Kiirbis

Caramelkopfli oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pachterinnen-Art
Kalbsfleischvogel

Piiree von blauen St. Galler Kartoffeln
Wirzkopfchen

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.


https://www.google.com/search?sca_esv=cf5c3a640caff83a&rlz=1C1GCEB_enCH1224CH1224&q=carbonade+de+boeuf&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiuz5-T2qyWAxVPg_0HHcJ9JAwQkeECKAB6BAgQEAE

Abendessen vom 7. bis 13. September 2026

Montag,
7. September

Dienstag,
8. September

Mittwoch,
9. September

Donnerstag,
10. September

Freitag,
11. September

Samstag,
12. September

Sonntag,
13. September

Menii

Cremesuppe
Wienerli im Teig
Bunter Salat
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe
Zwetschgenauflauf mit Haferflocken
Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe

Rihrei mit Krautern und Tomatenwtirfeli auf Toast
Kopfsalat

Milchkaffee oder Tee

Cremesuppe
Garnierter Thonsalat
Milchkaffee oder Tee

Créemesuppe
Kirschenkuchen mit Kokos
Milchkaffee oder Tee

Créemesuppe
Militarkaseschnitte
Salat

Milchkaffee oder Tee

Crémesuppe
Haferbrei mit Zimtzucker und Apfelschnitzli
Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

E;’f;lg:nplet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
Birchermiiesli Gefulltes Sulzli garniert mit Salat und Brot
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



