Mittagessen vom 8. bis 14. Juni 2026

Montag,
8. Juni

Dienstag,
9. Juni

Mittwoch,
10. Juni

Donnerstag,
11. Juni

Freitag,
12. Juni

Samstag,
13. Juni
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Sommerfest

Sonntag,
14. Juni

Menii |

Salatbuffet

Bouillon Royale

Kalbsschulterbraten an Morchelsauce
Ofenkartoffeln

Vichy-Riiebli

Coupe Romanoff oder Frucht

Salatbuffet

Fenchel-Orangen-Suppe

Rindsragout Forster-Art

Schupfnudeln

Blattmangold

Schoggiflan mit Heidelbeeren oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Sherry

Emmentaler Bratschnitzel mit Bratenjus
Country Cuts

Kohlrabi

Passionsfruchtschnitte oder Frucht

Salatbuffet
Tomatensuppe mit Gin
Spaghetti Bolognese
Broccoli

Marmorcake oder Frucht

Salatbuffet
Pfalzerriiebli-Kokos-Suppe
Fischstabli mit Remouladensauce
Gemlisereis

Rahmspinat

Bronnti Creme oder Frucht

Musikalisches Vorspeisebuffet
Spiessbraten vom Grill mit
einem Hauch von griechischem Wein
Safran-Kartoffelstock
Orientalische Riiebli
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Erdbeer-Rhabarber-Schokoladen-Sinfonie

Salatbuffet

Proseccoschaumsuppe

Piccata Milanese mit Tomatensauce
Safranrisotto

Knackerbsen

Mini Cheesecake Variation oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet Vegi
Gemisecremesuppe

Alplermagronen mit Zwiebelschweize
Apfelmus

Coupe Romanoff oder Frucht

Salatbuffet Vegi
Bouillon Andalusische-Art
Zwiebel-Spargel-Quiche mit Frischkasesauce
Sommerlicher Melonensalat

Schoggiflan mit Heidelbeeren oder Frucht

Salatbuffet

Zucchettisuppe mit Thymian
Pouletgeschnetzeltes sweet and sour
Jasminreis

Asiagemiise

Passionsfruchtschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Schnittlauch Vegi
Vegetarische Capuns mit Bergkase,
CroGtons und Gemiisestroh

Marmorcake oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fideli
Bauernbratwurst an Zwiebelsauce
Rosti

Schwarzwurzeln mit Peterli
Bronnti Creme oder Frucht

Musikalisches Vorspeisebuffet
" Randen-Wellington" an Kressesauce
Safran-Kartoffelstock
Orientalische Riebli Vegi
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Erdbeer-Rhabarber-Schokoladen-Sinfonie

Salatbuffet

Bouillon mit Gemiisebrunoise

Schweinsfilet im Speckmantel an Krauterjus
Kroketten

Marktgemiise

Mini Cheesecake Variation oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 8. bis 14. Juni 2026

Meni

Montag, Crémesuppe

8. Juni Rihrei mit Krautern auf Toast
Blattsalat

Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Crémesuppe
9. Juni Kirschenkuchen mit Rahm
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Crémesuppe
10. Juni Russische Eier mit Salami garniert
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Crémesuppe
11. Juni Erdbeer-Rhabarber-Schnittli
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Crémesuppe
12. Juni Pfannkuchen mit Gemiiseragout
Kopfsalat

Milchkaffee oder Tee

Samstag, Crémesuppe
13. Juni Apfelchiechli mit Vanillesauce
Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Crémesuppe
14. Juni Schinkengipfeli
Salat

Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

ng“éiuc‘;?nplet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
Birchermiiesli Gefulltes "Sulzli" garniert mit Salat und Brot
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



