Mittagessen vom 9. bis 15. Februar 2026

Montag,
9. Februar

Dienstag,
10. Februar

Mittwoch,
11. Februar

Donnerstag,
12. Februar

Freitag,
13. Februar

Samstag,
14. Februar

Valentinstag

Sonntag,
15. Februar

Menii |

Salatbuffet

Bouillon mit Sherry

Geschmorter Fleischvogel vom Schwein
mit Kirschtomaten

Mais-Couscous

Kohlrabi a la Creme

Thurgauer Siissmostcreme oder Frucht

Salatbuffet

Gemiisecremesuppe
Rindshacktatschli an Preiselbeersauce
Kroketten

Kirbisgratin

Savarin mit Fruchtsalat oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Rollgerste und Gemiisewdirfeli
Alplermagronen mit Zwiebelschweitze
Apfelmus

Vanillecornet oder Frucht

Salatbuffet

Griinerbsensuppe mit Wasabischaum
Wiener Kalbsrahmgulasch

Kartoffelpiiree

Vichy-Karotten

Schoggiflan mit Kardamomrahmwolke und
Heidelbeeren oder Frucht

Salatbuffet

Zitronengrasssuppe mit

Ingwer und Koriander

Gebratenes Saiblingfilet aus Rubigen auf
Weisswein-Limetten-Risotto

Romanesco

Vanille-Honig-Créme mit Orangensalat oder
Frucht

Salatbuffet

Zuppa mille fanti
Kaninchenragout

Polenta

Wurzelgemiise
Caramelkopfli oder Frucht

Salatbuffet

Eblysuppe mit Lauch
Tessiner-Braten an Grappasauce
Pommes Rissolées

Blumenkohl Mimosa
Ananas-Tiramisu oder Frucht

Meni Il

Salatbuffet

Marronisuppe

Randen-Gnocchi mit Champignons, Vegi
Grinkohl, Baumniissen und
Parmesanspanen

Thurgauer Sissmostcreme oder Frucht

Salatbuffet
Bouillon mit Selleriestreifen

Grilliertes Pouletbriistchen Teufelsart mit Jus

Gersotto
Zucchetti Provenzalische-Art
Savarin mit Fruchtsalat oder Frucht

Salatbuffet

Tomatensuppe mit Gin
Glasierte Kalbsbrustschnitte
Kichererbsentatschli
Fenchelgemiise
Vanillecornet oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fideli Vegi
Frittierte Auberginen mit

Haselnlissen auf rotem Peperoni-Coulis
Griessnocken

Schoggiflan mit Kardamomrahmwolke und
Heidelbeeren oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Ungarische-Art
Rindsschmorbraten Burgunder-Art
Krauter-Ebly

Geschmorter Rotkohl

Vanille-Honig-Créme mit Orangensalat oder
Frucht

Salatbuffet

Broccolicremesuppe mit CroGtons
Pilz-Pastetli Vegi
Buntes Marktgemiise

Caramelkopfli oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Fladli

Gebratenes Lammkarree (NZ) in der
Krauterkruste

Sisskartoffelstampf

Ratatouille

Ananas-Tiramisu oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 9. bis 15. Februar 2026

Meni

Montag, Suppe mit Spatz
9. Februar Spezial-Brot
Milchkaffee oder Tee
Dienstag, Cremesuppe
10. Februar Appenzeller Toast
Kopfsalat
Milchkaffee oder Tee
Mittwoch, Crémesuppe
11. Februar Pancakes mit Ahornsirup und Aprikosenkompott
Milchkaffee oder Tee
Donnerstag, Crémesuppe
12. Februar Lauchchiiechli mit Speck
Blattsalat
Milchkaffee oder Tee
Freitag, Crémesuppe
13. Februar Kirschenkuchen mit Rahm
Milchkaffee oder Tee
Samstag, Crémesuppe
14. Februar Garnierter Wurst-Kase-Salat
Milchkaffee oder Tee
Sonntag, Crémesuppe
15. Februar Reis Kaiserinnen-Art
Beerenkompott

Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

Bouillon

Als weitere Alternative unser Wochenhit:

Café complet . L

Birchermiiesli Garniertes Sulzli mit Salat und Brot
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Geflligel, Brot und Backwaren.
IfUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



