Mittagessen vom 9. bis 15. Marz 2026

Montag,
9. Marz

Dienstag,
10. Marz

Mittwoch,
11. Marz

Donnerstag,
12. Marz

Freitag,
13. Marz

Samstag,
14. Marz

Sonntag,
15. Marz

Menii |

Salatbuffet

Bouillon Amerikanische-Art
Fleischkase aus dem Ofen mit Spiegelei
Krauter-Ofenkartoffeln

Rahmspinat

Schoggiflan mit Beeren oder Frucht

Salatbuffet

Frihlingszwiebelsuppe mit Backerbsen
Thurgauerbraten an Calvadossauce
Alpler-Spatzli

Kohlrabi

Tonkabohnenparfait mit Mango-
Passionsfruchtsalat oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Sherry

Kalbsblankett mit buntem Gemiise
Bramata-Polenta
Zucchettigemiise
Aprikosenschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Eblysuppe mit Lauch
"Suure Mocke"
Kartoffelstock

Dorrbohnen

Solero Dessert oder Frucht

Salatbuffet

Gemiisecrémesuppe

Lachs-Saltimbocca (NOR) mit Barlauch auf
Wirsinggemiise

Bulgur-Pilaw

Orangencake oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon "Xavier”

Kalbs-Pojarski an Paprikasauce
Miischeliteigwaren mit Pesto
Schwarzwurzeln
Apfel-Zimt-Berliner oder Frucht

Salatbuffet

Selleriesuppe mit Gartenkresse
Spanferkelhalsbraten an Rosmarinjus
Kartoffel-Steinpilz-Gratin
Vichy-Riebli

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Menii Il

Salatbuffet

Basler Mehlsuppe Veg;
Nussbraten mit

Birnen-Ingwer-Chutney
Siisskartoffelstampf und glasierter Senfkohl
Schoggiflan mit Beeren oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Gemisestreifen
Schweinsschnitzel alla Romana
Safranrisotto

Im Backteig frittierter Blumenkohl
Tonkabohnenparfait mit Mango-
Passionsfruchtsalat oder Frucht

Salatbuffet

Wirzsuppe mit Curry und Champignons
Gnocchi-Gemiise-Pfanne

an Krautersauce Veﬁ
mit mariniertem Rucola
Aprikosenschnitte oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon Pariser-Art

“Cholera” Veg;
Walliser-Gemiisekuchen mit Kase
Frihlingssalat

Solero Dessert oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit KnoblauchcrodGtons
Poulet-Curry-Balls mit Curry-Mango-Dip
Country Frites

Ofengemiise

Orangencake oder Frucht

Salatbuffet

Rieblisuppe mit Goji-Beeren
Rindsgeschnetzeltes Rendang
Basmatireis

Grune Bohnen
Apfel-Zimt-Berliner oder Frucht

Salatbuffet

Bouillon mit Barlauchfladli

Gebratenes Kalbssteak an Orangensauce
Maissticks

Gemiusegarnitur

Dessertteller Lindenhof oder Frucht

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



Abendessen vom 9. bis 15. Marz 2026

Menii

Montag, Crémesuppe

9. Marz Aprikosenkuchen mit Quark und Amaretti
Milchkaffee oder Tee

Dienstag, Crémesuppe

10. Marz Vitello tonnato garniert
Milchkaffee oder Tee

Mittwoch, Crémesuppe

11. Marz Dampfnudeln mit Vanillesauce
Milchkaffee oder Tee

Donnerstag, Reichhaltige Biinder-Gerstensuppe

12. Marz Maggia Brot
Milchkaffee oder Tee

Freitag, Crémesuppe

13. Marz Wegglisandwiches mit Ei, Gurke und Kresse
Milchkaffee oder Tee

Samstag, Crémesuppe

14. Marz Rosti-Tartelettes mit Bergkase
Kopfsalat
Milchkaffee oder Tee

Sonntag, Crémesuppe

15. Marz Gotterspeise mit Fruchtsauce

Milchkaffee oder Tee

Gerne servieren wir lhnen jeden Abend zur Auswahl:

ot complet Als weitere Alternative unser Wochenhit:
Birchermiiesli Garnierter Kasesalat
Kaseteller

Aufschnittteller

Sofern nichts anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch. Gefliigel, Brot und Backwaren.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
Anderungen vorbehalten.



